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GEMEINSAM EINFACH
NACHHALTIGER



UNSER STARKES TRIO FUR

FHRLICH NACHHALTIGEN GEN USS

Bei Transgourmet engagieren wir uns nicht nur auf dem
Papier, sondern in allen Unternehmensbereichen TAT-
sachlich fur nachhaltige Entwicklung. lhnen Osterreichs
starkstes Sortiment an nachhaltigen und biologisch her-
gestellten Eigenmarkenprodukten zu bieten, ist Teil dieses
verbindlichen Engagements.

Denn bei unseren Bio- und Nachhaltigkeitseigenmarken
kénnen wir besonders grofl3en Einfluss auf die Umsetzung
nachhaltiger Sozial-, Oko- und Tierwohlstandards ent-
lang der gesamten Wertschopfungskette nehmen. Und
Ihnen so die Sicherheit geben, dass Sie sich fur verantwor-

lhre Vorteile

tungsvolle Spitzenqualitat entscheiden, wenn Sie Produkte
von Transgourmet Vonatur, Transgourmet Natura und
natiirlich fiir uns auswéhlen.

Ob in exklusiver, regionaler Premium- oderin leistbarer Bio-
Qualitat fur groRe Anspriiche: Lassen Sie sich von unserer
grinen Eigenmarkenwelt inspirieren, und verbinden Sie
heute ehrliche Nachhaltigkeit und qualitatsvollem Genuss
fur ein besseres Morgen.

™=  Drei starke Bio- und Nachhaltigkeitseigenmarken: Transgourmet Vonatur,

Transgourmet Natura und natiirlich fiir uns

= Uber 2.000 nachhaltige und/oder biologisch hergestellte Produkte

aus allen Warenbereichen und fiir jeden Bedarf

=  Strenge Sozial-, Oko- und Tierwohlstandards entlang der gesamten
Wertschopfungskette, die teils iiber gesetzliche Bestimmungen

hinausgehen

= Maximale Transparenz und Riickverfolgbarkeit bei der

Gewinnung von Rohstoffen fiir alle Eigenmarken

NATURLICH
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e
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BIO HAT ZUKUNFT

Die Art und Weise, wie Land- und Viehwirtschaft
auf nationaler und globaler Ebene betrieben wird,
beeinflusst nicht nur die Qualitat, das Aussehen
oder den Geschmack eines Produktes. Sie hat auch
umfangreiche Auswirkungen auf unser Klima, auf
Biodiversitat und Bodenfruchtbarkeit, Trinkwas-
serqualitat, Tierwohl, Arbeitsbedingungen und
unsere Gesundheit. Das macht die an strengen EU-
Richtlinien orientierte und ebenso streng kontrol-
lierte Bio-Landwirtschaft jetzt und in Zukunft zum
nachhaltigen Maf3stab fur die Herstellung qualita-
tivhochwertiger Lebensmittel — und zum Schlissel
fur den Erhalt unserer naturlichen Lebensgrundla-
gen.

Die biologische Landwirtschaft

BIO MACHT SICHER

Die landwirtschaftliche Erzeugung, Verarbeitung
sowie der Handel und die Vermarktung von Bio-
Produkten sind in Europa durch die EU-Bio-Ver-
ordnung gesetzlich genau geregelt. Die fur die
Vergabe des grtinen EU-Bio-Siegels zu erfillenden
Vorschriften betreffen dabei sowohl die landwirt-
schaftliche Praxis als auch die Weiterverarbeitung
von Bio-Produkten. Die Einhaltung dieser gesetzli-
chen Regelungen wird durch ein umfassendes, un-
abhangiges Kontrollsystem gewadhrleistet, das vom
Feld oder Stall bis ins Regal greift und sicherstellt,
dass Verbrauchervoll und ganz auf die Qualitat und
Herkunft von Bio-Produkten vertrauen kénnen.

= gilt als die umweltschonendste Form des
Landbaus

verzichtet auf den Einsatz von Pestiziden und

der Gabe vorbeugender Medikamente

steht fiir ganzheitliches Kreislaufdenken

fordert die Humusbildung und den Erhalt der

Bodengesundheit

sichert die Trinkwasserqualitat

tragt zum Erhalt der Artenvielfalt bei

verbraucht weniger Energie und verursacht
weniger Stickstoff-Emissionen

frei von gentechnischer Veranderung

- In der landwirtschaftlichen Bearbeitung
- Bei den Futtermitteln

- In der Verarbeitung




KONTROLLIERT
BESSER FUR
MENSCH & UMWELT

WO BIO DRAUF STEHT,
IST BIO DRIN

Die Vorschriften der EU fir den Bio-Landbau gelten
fur den gesamten Produktionsprozess und fur Er-
zeugnisse aller Produktionsstufen: von der Auswahl
des Saatguts oder Futtermitteln fir Nutztiere bis
zum (verarbeiteten) Endprodukt, vom Hof bis auf
den Teller. Damit ist garantiert, dass Lebensmittel,
die das EU-Bio-Siegel tragen, auch wirklich bio sind
— und zwar zu mindestens 95 %. Die restlichen bis
zu 5 % der Zutaten, etwa zugesetzte Enzyme, Mi-
kronahrstoffe, Aromastoffe oder Vitamine, dirfen
nicht biologisch sein, ihr Einsatz ist aber streng li-
mitiert und klar reglementiert.

Wer sich nicht an die
Vorschriften halt ...

* wird je nach Schwere des VerstoRes
sanktioniert

* wird unangemeldet erneut kontrolliert

* verliert bei schwerwiegenden und/oder
wiederholten VerstoRen die
Bio-Zertifizierung

VERTRAUEN IST GUT,
KONTROLLE IST BESSER

Ein umfangreiches Kontrollsystem stellt sicher, dass
die geltenden EU-Bio-Standards entlang der ge-
samten Wertschopfungskette eingehalten werden.
Die Inspektion von Landwirten, Verarbeitungsbe-
trieben und Handlern erfolgt einmal jéhrlich durch
eine unabhangige, nationale Kontrollbehérde, und
reicht von der Uberpriifung von Anbaupraktiken
Uber die Lagerung bis zur Buchfihrung. Zusatz-
lich dazu kdnnen auch unangekindigte Kontrollen
durchgeftihrt werden. Werden Verstole gegen gel-
tende Vorschriften festgestellt, konnen die Sank-
tionen von einer Verwarnung bis zum Entzug der
Bio-Zertifizierung reichen.

EIN ,,BISSCHEN BIO“
GIBT'S NICHT

Nur Produkte mit einer der EU VO entsprechen-
den Kennzeichnung sind BIO-Produkte

<€ EU Bio-Logo

AT-BIO-302 <€ Kontrollstellencode

Osterreichische
Landwirtschaft <€ Herkunftshinweis




NACHHALTIG
BESSER
INFORMIERT

Sie mochten noch mehr

uber unser nachhaltiges
Sortiment erfahren oder
benotigen Unterstiitzung

bei Zertifizierungsprozessen?

Transgourmet Osterreich-Nachhaltigkeitsmanager
Michael Vogl steht Ihnen fiir Fragen rund um das
Thema Nachhaltigkeit in der Gastronomie unter
michael.vogl®transgourmet.at sowie telefonisch
unter +43 664 1359286 gerne zur Verfigung!

NACHHALTIG AUF EINEM BLICK

Alle Informationen zum Thema Bio-Beratung
bei Transgourmet Osterreich.




TIERWOHL-
MEHRWERTSTANDARDS:

ERFULLT BE]
RUND 50

_der tierischen Rohstoffe
In unseren Eigenmarken-
produkten,

TATsache: Nachhaltig das Beste.

E E Wir férdern das Thema Tierwohl in der Breite und forcieren bei @
~ =3 tierischen Rohstoffen die Einhaltung von Mehrwertstandards. So
E.‘ missen zukiinftig u. a. Hersteller entsprechende Nachweise tiber

r= Haltungsbedingungen & Co. erbringen. www.transgourmet.at TRANSGOURMET



Far Transgourmet ist Nachhaltigkeit kein nettes Extra, son-
dern Teil unseres unternehmerischen Selbstverstéandnisses.
Mit der Etablierung unserer auf den drei Saulen ,nachhalti-
ge Sortimente”, ,Umwelt- und Klimaschutz” sowie ,Mitar-
beitende und gesellschaftliches Engagement” basierenden
Nachhaltigkeitsstrategie wurde bereits 2015 der Grund-
stein fur nachhaltige Entwicklung in allen Unternehmens-
bereichen geschaffen.

Dem Leitsatz ,Taten statt Worte” folgend haben wir 2023
einen noch sehrviel ambitionierteren, verbindlichen Hand-
lungsrahmen geschaffen, um einen nachvollziehbaren,
wissenschaftsbasierten und messbaren Beitrag zu nach-
haltiger Entwicklung zu leisten. Im Einklang mit den Nach-
haltigkeitszielen der UNO, kurz SDGs, verfolgen wir in den
nachsten Jahren 19 konkrete, strenge Nachhaltigkeitsziele.
Und verfolgen bedeutet fiir uns: TATsachlich handeln.

Das tun wir fortlaufend und erfolgreich. Von der Starkung
von Partnerschaften mit nachhaltigen Lieferanten Uber
die Errichtung von neuen Photovoltaik-Anlagen bis zum

»TJATEN STATT WORTE":
NACHHALTIG DENKEN,
KONKRET LENKEN

Einsatz von E-Lkws in der Zustellung, zur Plastikreduktion
durch den Verzicht auf Stretchfolie bei der Ladesicherung
oder zur Schaffung bedarfsorientierter Gesundheitspro-
gramme fur unsere Mitarbeitenden: Mit ,Taten statt Worte"”
haben wir bereits jetzt viel erreicht, und wir werden unseren
nachhaltigen Weg auch in Zukunft konsequent weiterge-
hen.
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TRANSGOURMET

natura

Bio Basmati Reis
. Bio Riz Basmati
Bio Arroz Basmati
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TRANSGOURMET NATURA:
SO GEHT BIO IM GROSSEN STIL

Okologische Nachhaltigkeit, Naturbelassenheit, Tierwohl
und unverfalschter Geschmack, kurz: Genuss mit ehrlich
gutem Gewissen. Dafiir stehen biologisch produzierte Le-
bensmittel, und daflir steht auch das Sortiment unserer
Bio-Eigenmarke Natura. Mit ihr bringen wir das Beste in bio
zum fairen, gut kalkulierbaren Preis in jede Kiiche und jeden
Betrieb — egal ob Kantine, klassisches Wirtshaus oder Fine-
Dining-Restaurant.

Ganz im Sinne einer professionellen 360°-Bio-Eigenmar-
ke erstreckt sich das Uber 250 Artikel umfassende Natura-

Markenvorteile

Hochwertige, gemal Vorgaben der EU-
Bio-Verordnung hergestellte Produkte

Garantierte Verfiigbarkeit

Kontrollierte, gesicherte Bio-Qualitdat zum
fairen Preis Leistungs-Verhaltnis

Bezahlbare Profiqualitat

im GroRgebinde erhiltlich

Sortiment Uber alle Warenbereiche. Es reicht von Trocken-
produkten und Konserven Gber Milchprodukte und Eier bis
zu saisonalem Bio-Gemuse und -Frischfleisch, das wir fur
Natura ausschlieBlich aus Osterreich beziehen. Dabei er-
flullen samtliche Produkte von Natura sowohl geltende
EU-weite als auch strenge nationale Bio-Standards, sind in
bedarfsgerechten GroRRgebinden erhaltlich und immerver-
|asslich bei Transgourmet in ganz Osterreich verfiigbar.

Warengruppen
W Fleisch @ Molkereiprodukte
%  Wurst @ Convenience

W Obst & Gemiise @ Trockensortiment
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NATURLICH FUR UNS:
GRUNER WIRD’S NICHT

Die gestiegene Sensibilitdt heimischer Konsumenten fur
das Zusammenspiel von Lebensmittelproduktion, Mensch
und Umwelt macht biologische, regionale und saisonale
Produkte zum zuklnftigen Goldstandard in der Gastrono-
mie. Diesen zukunftsweisenden Weg zu mehr Nachhaltig-
keit, Regionalitdt und Bio ebnen wir fur Betriebe aller Gro-
Benordnungen mit den Produkten unserer Bio-Eigenmarke
naturlich firuns.

Markenvorteile

Kontrolliertes, starkes Bio-Sortiment

Klar nachvollziehbare Qualitat und
transparente Herkunft — bevorzugt aus
Osterreich

,,Bio mit Mehrwert* dank 100 % palmolfreier
Produktion

Optimal auf die Bediirfnisse der
Gastronomie zugeschnitten

Vor rund 15 Jahren speziell fiir den GroRRhandel entwickelt,
zahlt natiirlich fiir uns langst zu den starksten und facet-
tenreichsten Bio-Marken des Landes. Die unter anderem
auf die Bedurfnisse der Gastronomie zugeschnittene, rund
150 Artikel starke Produktwelt steht fur ein Gberwiegend
regionales, saisonales, klar nachvollziehbares Qualitats-
sortiment — und fur Bio mit echtem Mehrwert. Denn seit
2019 werden alle naturlich fur uns-Produkte auch garan-
tiert palmolfrei produziert.

Warengruppen

W  Wurst @ Convenience

W Obst & Gemiise @ Trockensortiment

W Molkereiprodukte
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TRANSGOURMET VONATUR:
DER URSPRUNG ALLES GUTEN

Mit dem knapp 300 Artikel umfassenden Sortiment unserer
nachhaltigen Eigenmarke Transgourmet Vonatur verbinden
wirbereits seitvielen Jahren das Genussvolle mit dem Sinnvol-
len. Konkret: exzellente kulinarische Qualitat mit einer abge-
sicherten, transparenten Nachhaltigkeitsleistung. Denn die
aulergewohnliche Transgourmet Vonatur-Produktfamilie
steht fur hochwertigste, in nachhaltiger Kreislaufwirtschaft
produzierte Lebensmittel ausgewadhlter Kleinproduzenten,
fur die traditionell wertschétzende Lebensmittelproduktion
und Spitzenqualitat oberste Prioritat haben.

Markenvorteile

= Hochwertigste, in nachhaltiger Kreislauf-
wirtschaft produzierte Lebensmittel und
Getrédnke

=  Klar benannte Herkunftsregionen und
traditionelle Herstellung

= Nachvollziehbare Produkt- und Produzen-
tengeschichten in Form von Bildern, Texten
und Videos - kostenlos in der Online-Toolbox
zur individuellen Verwendung

Ob Frischfleisch, Wurst und Gebéack aus Osterreich, Pasta
aus der Toskana oder Schafkase aus Griechenland: Samt-
liche Vonatur-Spezialitaten, von denen viele auch in Bio-
Qualitat erhaltlich sind, werden unter Berlcksichtigung
sozialer, 6konomischer und 6kologischer Aspekte hand-
werklich und mit gréSter Sorgfalt hergestellt. Das Ergebnis
sind ehrlich nachhaltige, herkunftstypische Delikatessen,
deren Mehrwert fur Gastronomen und Géaste nachvollzieh-
barist.

Warengruppen

@ Fleisch
W Wurst
@ Fisch

W Gemiise
@ Molkereiprodukte

@ Trockensortiment




REDEN WIR UBER
NACHHALTIGEN MEHRWERT

Transgourmet Vonatur ist eine in vielerlei Hinsicht auler-
gewdhnliche und innovative Eigenmarke, denn: Mit ihr bie-
ten wir der heimischen Gastronomie nicht nur ein starkes,
transparentes und nachhaltiges Sortiment an Spitzenpro-
dukten. Wir unterstitzen Betriebe auch dabei, den Mehr-
wert jedes einzelnen Vonatur-Produktes mittels eines kos-
tenlos zur Verfigung gestellten Kommunikations-Pakets
fur den Gast anschaulich zu machen. Denn immer mehr
Menschen mochten wissen, woher verwendete Grund-
produkte stammen, von wem, auf welche Art und unter
welchen Bedingungen sie hergestellt werden — und sie sind
bereit, fur nachvollziehbar nachhaltige Qualitdt beim Res-
taurantbesuch auch einen entsprechend hoheren Preis zu
bezahlen.

Die Vonatur-Toolbox

Alle Vonatur-Produkte erzéhlen spannende, au-
thentische Geschichten, die weitererzahlt werden
wollen. Um Gastronomiebetriebe dabei zu unter-
stUtzen, den individuellen Mehrwert jedes Vona-
tur-Produktes fur Gaste erlebbar und nachvoll-
ziehbar zu machen, haben wir die Transgourmet
Vonatur-Toolbox geschaffen. Dort finden sich
Produkt-Geschichten und Produzentenportrats
in voller Textlange, begleitet von stimmungs-
vollen Fotos und Videos zum Download, die Sie
kostenlos auf all lhren Kommunikationskanalen
nutzen darfen.

Zum Download-
bereich

Umvolle Transparenzin puncto nachhaltiger Herstellung zu
gewahrleisten, gliedert sich die Vonatur-Produktwelt in die
drei Nachhaltigkeits-Stufen ,Good", ,Better” und ,Best”.
Die Basis fur das Rating bilden furverschiedene Warengrup-
pen relevante Kriterien wie Ressourcenverbrauch, Tierhal-
tungsform, Fltterung oder Transportwege, aber etwa auch
Fair-Trade- und Bio-Zertifizierungen. Ein Vonatur-,Best"-
Rating erhalten zwar ausschliellich Bio-Produkte, davon
unabhdngig erfullt aber jedes Transgourmet Vonatur-Pro-
dukte mehr als die gesetzlich vorgeschriebenen Standards.

Mehr Nachhaltigkeit
als der gesetzliche Standard

GOOD
BETTER
BEST

Produktbeispiele

Deutlich mehr Nachhaltigkeit

als der gesetzliche Standard

Hochste Nachhaltigkeits-
NEIEIN

Bio-Bergweiderind
Waldviertler Freilandgefliigel
Gronlandische Eismeergarnelen
Miihlviertler Bio-Geback
Osterreichische Freilandeier

Peloponnes Bio-Olivenspezialitdten




TATsache: Nachhaltig das Beste.

Nachhaltigkeit ist seit vielen Jahren ein essenzieller Teil des unternehmerischen
Selbstverstandnisses sowie der Unternehmensstrategie von Transgourmet
Osterreich. ,Taten statt Worte*“ beschreibt die Schaffung eines verbindlichen
strategischen Handlungsrahmens, um einen nachvollziehbaren und vor allem
auch messbaren Beitrag zu nachhaltiger Entwicklung zu leisten.
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